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1. ЦЕЛИ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 

Целью освоения дисциплины «Технология переработки молока и молочных продук-

тов» является изучение состава и свойств молока и основ технологии производства продук-

тов из молока. 

 

2. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ 

 

В соответствии с 

учебным планом 

дисциплина отно-

сится к*  Части, формируемой участниками образовательных отношений 

Статус дисципли-

ны**  
вариативная 

Обеспечивающие 

(предшествующие) 

дисциплины  

Кормление животных, скотоводство 

Обеспечиваемые 

(последующие) дис-

циплины  

организация и менеджмент, производственная практика 

* базовой / вариативной 

** обязательная / по выбору / факультативная 

 

3. РЕЗУЛЬТАТЫ ОБУЧЕНИЯ ПО ДИСЦИПЛИНЕ 

(ХАРАКТЕРИСТИКА ФОРМИРОВАНИЯ КОМПЕТЕНЦИЙ) 

 

Шифр компетенции 
Индикатор(ы) достижения компетенции / планируемые ре-

зультаты обучения 

Номер(а) разде-

ла(ов) дисциплины 

(модуля), отвечаю-

щего(их) за форми-

рование данно-

го(ых) дескрипто-

ра(ов) компетенции 

ПК-1 

Способен организовать 

ведение технологиче-

ского процесса в рам-

ках принятой организа-

ции технологии произ-

водства продуктов пи-

тания животного про-

исхождения 

ИД-1ПК-1 

Знать: организацию ведения технологического процесса в 

рамках принятой организации технологии производства про-

дуктов питания животного происхождения 

ИД-2ПК-1 

Уметь: организовать ведение технологического процесса в 

рамках принятой организации технологии производства про-

дуктов питания животного происхождения 

ИД-3ПК-1 

Владеть: навыками организации ведения технологического 

процесса в рамках принятой организации технологии произ-

водства продуктов питания животного происхождения 

Все 

ПК-2 

Способен управлять 

качеством, безопасно-

стью и прослеживаемо-

стью производства 

продуктов питания жи-

вотного происхождения 

на автоматизированных 

ИД-1ПК-2 

Знать: способы управления качеством, безопасностью и про-

слеживаемостью производства продуктов питания животного 

происхождения на автоматизированных технологических 

линиях. 

ИД-2ПК-2 

Уметь: управлять качеством, безопасностью и прослеживае-

мостью производства продуктов питания животного проис-

Все 
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технологических лини-

ях. 

хождения на автоматизированных технологических линиях. 

ИД-3ПК-2 

Владеть: навыками управления качеством, безопасностью и 

прослеживаемостью производства продуктов питания жи-

вотного происхождения на автоматизированных технологи-

ческих линиях. 

 


